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Exercice 1 (6,5 points)

Dans un restaurant gastronomique, on souhaite étudier la consommation des clients suite a la baisse de la
TVA. Le tableau suivant donne les montants des repas (hors boissons alcoolisées) payés par les clients
lors d’un week-end.

On admet que la répartition de I’effectif est uniforme dans chaque classe.

Montant payé par les Nombre de personnes Effectifs cumulés
clients (clients) croissants
(en euro) (m) ECC
[30; 34[ 7
[34 ; 38] &3
[38;42] 52
[42 ; 46[ 21
[46 ;50 [ 7
N =

1) Compléter le tableau précédent.
2) Calculer, en euro, le montant moyen payé par un'client:

...............................................................................................................................

............................................................................................................................

4) A partir du graphique de I’annexe 1 page 6/7, déterminer la valeur de la médiane de cette série

statistique et donner sa signification. Laisser les traits de construction apparents.

..............................................................................................................................
..............................................................................................................................

...............................................................................................................................
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Exercice 2 (4,5 points)

Un client a payé un menu 44 € (taxe comprise et hors boissons alcoolisées). Il a payé ses boissons
alcoolisées 30 € (taxe comprise). La T.V.A. appliquée sur le menu est 4 5,5 % et la T.V.A. appliquée sur
les boissons alcoolisées est 4 19,6 %.

I) Calculer le prix de vente hors taxe du menu et le prix de vente hors taxe des boissons alcoolisées.
Arrondir a [unité,
2) Quel aurait été le prix taxe comprise du repas (boissons comprises), si'la TVA était restée a 19,6 % ?
Arrondir a ["unité,

...............................................................................................................................

..............................................................................................................................
..............................................................................................................................

...............................................................................................................................

..............................................................................................................................
..............................................................................................................................

...............................................................................................................................
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Exercice 3 (9 points)

Lors d’une « féte médiévale » dans un village on se trouve le restaurant, le chef cuisinier propose un
menu unique a base de civet de sanglier. Il contacte deux fournisseurs qui font les propositions suivantes :
Fournisseur A : Prix du sanglier a 10 €/kg et frais de livraison a 80 €.
Fournisseur B : Prix du sanglier a 8 €/kg et frais de livraison & 100 €.

1) Calculer le prix d’achat de 5 kg et 15 kg de sanglier chez chacun des deux fournisseurs.

...............................................................................................................................
...............................................................................................................................
................................................................................................................................

................................................................................................................................

2) Le prix d’achat du sanglier y dépend du nombre de kg achet¢s\xExprimer le prix d’achat y pour
chacun des fournisseurs en fonction de x.

Fournisseur A : ya=......................

Fournisseur B : yp=.......................

3) Soit / la fonction définie sur [0 ; 25] par f{x) = 10x+80, JSest représentée sur ’annexe 2 page 7/7.
Soit g la fonction définie sur [0 ; 25] pan g@&) = 8% +100.
Représenter g dans le méme repére.

4) En utilisant la représentation graphique, expliquer quel est le fournisseur a choisir selon la quantité de
sanglier achetée,

............................................................................................................................

............................................................................................................................

5) On compte 250'g de sanglier par personne. Calculer le colit minimal de la commande pour 50 couverts.
Justifier.

............................................................................................................................
............................................................................................................................

............................................................................................................................
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6) Pour le civet de sanglier, le cotit d’achat matiére est de 8,40 € par menu. Le coefficient multiplicateur
de 1,75 est appliqué au cofit d’achat pour obtenir le prix de vente hors taxe.

Caleuler le prix de vente hors taxe du menu ainsi que le prix de vente taxe comprise (T.V.A. 45,5 %).
Arrondir au centiéme.

............................................................................................................................
............................................................................................................................

............................................................................................................................

7) Calculer le taux de marque appliqué. Arrondir au centiéme.
Taux de marque = (Marge brute /Prix de vente hors taxe) X 100

............................................................................................................................
............................................................................................................................

............................................................................................................................
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ANNEXE 1

(A remettre avec la copie)
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ANNEXE 2

(A remettre avec la copie)
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